
SNACKS

FÖRRÄTT

DESSERT

Saltrostade marconamandlar 

Oliver 

Ostron “Gillardeau” med tillbehör 

Tryffel- & parmesansalami 80g

70:-

60:-

60:-/st

110:-

Tartar på oxe med tryffel-inkokt lök, rökt majonnäs, 
rostad tomat, picklad endive, krispig vitlök, 
riven parmesan och basilika

Krispigt lantägg med brioche, smörstekta kantareller, 
picklad silverlök och smörgåskrasse

Halstrade pilgrimsmusslor med miso, blomkål, rostade 
hasselnötter, picklad chili, brynt smör, soja och friterad 
ostronskivling 

190:-

180:-

195:-

Chokladdelice med karamellcremeux, krispig karamell, 
inkokta björnbär och vaniljglass

Crème brûlée

Utvalda ostar med tillbehör

149:-

135:-

169:-

Vid allergier vänligen kontakta personalen

SNACKS

STARTER

DESSERT

Salt-roasted Marcona almonds

Olives

Oysters ”Gillardeau” with accessories

Truffle and parmesan salami 80g

70:-

60:-

60:-/p

110:-

Cod loin with black cabbage, chanterelles, seafood 
croquette, roe and buttered lobster broth

Swedish fillet of beef with pommes anna, carrots, 
mushrooms, spinach and pepper sauce

Risotto with pumpkin, kale, grated parmesan, 
pickled pumpkin and crispy cabbage

Seafood platter (pre-order)

Today’s special

385:-

395:-

275:-

	daily price

Chocolate delice with caramel cremeux, crunchy 
caramel, blackberries and vanilla ice cream 

Crème brûlée

Selected cheeses with accessories

149:-

135:-

169:-

daily price

In case of allergies, please contact the staff

VARMRÄTT
Torskrygg med svartkål, kantareller, skaldjurskrokett, 
stenbitsrom och smörad hummerbuljong 

Svensk oxfilé med pommes anna, knippemorot, 
smörstekt svamp, spenat och pepparsås 

Risotto med pumpa, grönkål, riven parmesan, picklad 
pumpa och krispig kål

Skaldjursfat med tillbehör (förbeställning)

Dagens tavla

385:-

395:-

275:-

dagspris

dagspris

Beef tartar with truffle-infused onions, 
smoked mayonnaise, roasted tomato, pickled endive, 
crispy garlic, grated parmesan and basil 

Crispy egg with brioche, butter-fried chanterelles, pickled 
silver onion and cress

Grilled scallops with miso, cauliflower, roasted hazelnuts,
pickled chili, browned butter, soy and fried oyster 
mushrooms 

190:-

180:-

195:-

MAIN COURSE


