
SKALDJUR & CHAMPAGNE
Seafood & Champagne

SEAFOOD
Skaldjursfat Dagspris

Seafood platter

Ostron “Gillardeau” med tillbehör 60:-/st
Oysters ”Gillardeau” with accessories

Kokt havskräfta * 3 med aioli, bröd och sallad 295:-
Langoustine * 3 with aioli, bread and salad

Kalixlöjrom 30g med smetana, rödlök, citron, blinier och dill 295:-
Bleak roe from Kalix 30g with sour cream, red onion, lemon, blinis and dill

Heta rödräkor med skal, chili, vitlök, persilja och citron 160:-
Spicy royal red shrimps with shell, chili, garlic, parsley and lemon

Hummertaco med jalapeno, silverlök och avokado 190:-
Lobster taco with jalapeno, silver onion and avocado

Friterad bläckfisk med aioli och grillad citron 160:-
Fried squid with aioli and grilled lemon

Skaldjurskroketter med majonnäs och lagrad parmesan 100:-
Seafood croquettes with mayonnaise and aged parmesan

Skagen på hembakat filmjölksbröd med rödlök, citron, löjrom och dill 195:-
Toast Skagen, shrimps, mayonnaise, dark bread, red onion, bleak roe, lemon and dill

Black pepper crab, krabbklor, soja, chili, ingefära, bröd och vårlök 190:-
Black pepper crab, crab claws, soy sauce, chili, ginger and spring onion

Smögenräkor med skal 200g med dipp, bröd och citron Dagspris
Fresh prawns in shell from Smögen 200g with dip, bread and lemon

CHAMPAGNE
Moët & Chandon NV 159:-/965:-

Ruinart Brut NV 179:-/1095:-
Veuve Clicquot NV 179:-/1095:-

Moët & Chandon NV Rosé 1095:-
Moët & Chandon Grand Vintage 2015 1295:-

Moët Ice NV 1095:-
Dom Pérignon 2013 3495:-

Krug Grande Cuvée NV 3695:-
Ruinart Blanc de Blancs NV 1595:-


